John Pawson for Demeyere

Naar aanleiding van haar 100-jarig bestaan in 2008 bracht ¥

Demeyere een nieuwe reeks op de markt, ontworpen door de

Britse architect John Pawson. Als geen ander weet hij mensen,

ruimte en objecten met elkaar in harmonie te brengen — of het §
nu gaat om een huis, winkel, galerij, brug, klooster of kookpan.
De reeks ‘John Pawson for Demeyere’ omvat kookpotten, soep-
potten, steelpannen, een lage sauteuse, een lage kookpot, een
conische sauteuse en bakpannen.

Ronduit uniek aan deze reeks zijn de dubbelwandige deksels. Ze
zijn dichtgelast waardoor het deel tussen de wanden als isolator
optreedt. Voordeel is dat de dekselgreep niet warm zal worden,
zelfs niet na uren koken. Bovendien sluit dit deksel nog beter af

waardoor het voedsel langer kan worden warm gehouden.

Voor de rechte modellen zijn wanden uit roestvrij staal gebruikt,

gecombineerd met een warmtegeleidende 7-lagen InductoSeal®

bodem voor een optimale warmtespreiding. Voor de conische
sauteuses en de bakpannen wordt een 7-PlyMaterial® tot aan de
rand gebruikt, voor een gelijkmatig verdeelde warmte over de
ganse oppervlakte van de pan. De volledige reeks ‘John Pawson

for Demeyere’ is geschikt voor alle vuren, inclusief inductie.

JoHn PAwsoN, STARTSET 4-DELIG JoHN PAWSON, KOOKPOTTENSET 4-DELIG
rer. SET71904 rer. SET71004

VAN 91,3’ /AN VOOR 699,-

Kooxpor Mer pexseL 18 cm — 2,2 1, Kookpor Mer pexseL 20 om — 3 1, Coniscre sauteuse 20 oM — 21, Bakean 24 om DOKFOT cse. 16 oM — 1,5 1, Kookror meT pexseL 18 v — 2,2 1, Kookpor MeT pekseL 20 ov — 3 L, Steetran
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